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GASTHAUS ZUR TRAUBE

Erlebnisgastronomie.
Hochzeitsservice.
Veranstaltungsplanung.

GenieRen mit

FUr die besonderen Momente im Lebenl e cemse

"Spezialist fiir
Busreisegruppen.

Essen auf Radern.

Feiern Sie wo Sie wollen, wie Sie wollen, wann Sie Wollen i quaiitst aus der region.
Wir geben alles dafur, dass Sie die Zeit in angenehmer

Atmosphare

als Gastgeber wirklich geniel’en kénnen.
Es bedarf vieler kleiner Details um ein Fest zu einem Erlebnis

fur Gaste und Gastgeber zu machen. Damit lhre Veranstaltung
unvergesslich wird, werden wir als Profis Ihre Winsche mit Ideen
und langjahriger Erfahrung kombinieren.

Wir haben gelernt zuzuhoren.

FUr den Erfolg Ihrer Feier stellen wir Innen gerne unsere
fachkundigen Traube-Mitarbeiter an Ihre Seite.

Seit Uiber 55 Jahren ...

Daruber hinaus bringen wir jeden Tag schwabische
allergiker-freundliche Traditionskuche auf den Tisch
und legen beim Einkauf groBen Wert auf Regionalitat
und artgerechte Tierhaltung.

Um eine detaillierte, an Marktpreisen angelegte, und auf jeden
einzelnen Kunden zugeschnittene Kalkulation vornehmen zu
kédnnen, haben wir auf Preisangaben verzichtet.

Wir sichern Ihnen zu, innerhalb von funf Werktagen ein komplettes
Angebot Uber lhre Veranstaltung abgeben zu kénnen.

Informieren Sie sich in Ruhe Uber das Angebot. Rufen Sie uns an.
Jederzeit und von Herzen.
lhr Joachim Valet
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GASTHAUS ZUR TRAUBE

*Knackige Salatvariation des Hauses

an leichten Balsamiciodressing im Weckglas.
*

Penne .RUCO|.a'Sa|at - . . ' _ Veranstaltungsplanung.
Hartweizengrielinudeln in kraftigem Joghurt-Balsamico-Dressing Geniegen mit

Erlebnisgastronomie.

Hochzeitsservice.

mit frischem Rucola und Paprikawurfeln im Glas. schwibischem Style.
*Antipasti-Variation, bestehend aus... Spezialist fiir
Pepperoni mit Schafskasefullung, gefullte Oliven Busreisegruppen.
und gegrillte Auberginen im Glas. Essen auf Radern.

Fleischqualitat aus der Region.

*Lolli von Minimozzarella, Kirschtomaten und frischem Basilikum.
*Warme Zucchinischiffchen gefullt mit Chili-Hackfleisch-Salsa.
*Luftgetrockneter Hinterschinken auf Honigmelonenschiffchen.
*Raucherlachs-Fladleroulade, gefullt mit ...
Frischkase-Krauter-Quark, Meerrettich und Gurke.

*Tatar aus frischem und gerauchertem Lachsfilet

auf hausgemachten Kartoffelrdésti und Limettenkrem.

*Bruscetta mit Tomaten-Basilikumragout auf getoastetem Weilbrot.

Seit Uiber 55 Jahren ...

Klein & Fein / Vorspeise (im Glas)

*Lolli von Mini-Fleischktchle, Mini-Thuringer Rostbratwurst

oder Mini-Saitenwurstle

auf hausgemachtem Kartoffelsalat.

*Lolli von Mini-Fleischkase mit suRem Senf und Baby-Laugenbrotchen.
*Lolli von mariniertem, gegrilltem Hahnchenbrustchen mit Ananas.
*Unsere Mini-Semmelknddel auf frischen Krauter-Champignons in Rahm.
*Metzger-Maultasche Uberbacken mit Kirschtomate und Camembert.
*Antipasti-Trilogie

von gefullten Weinblattern, Pepperoni mit Frischkasefullung und Oliven.
*Bauernschinken-Avocado-Ragout an leichtem Balsamicodressing.
*Warmes, mariniertes Grillgemuse mit Hartweizengriel3-Nudeln.

*Pulled pork auf Rot- und Weillkohlsalat mit Stangenweifbrot.

*Chili con carne.
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GASTHAUS ZUR TRAUBE

*Apfelrotkohl-Samtstppchen.

Erlebnisgastronomie.

*Fruchtige Tomaten-Kremsuppe an frittiertem Rucola. Hochzeitsservice.
*Karotten-Ingwer-Samtsuppe. Veranstaltungsplanung.
*Waldpilz-Rahmsuppe mit Sahnehaube und gehackten NUssen. GenieRen mit
*Gartenkrautersuppe mit gegrillter Garnele. schwébischem Style.

Spezialist fir
Busreisegruppen.

Essen auf Radern.

Kl a re Gem u Se kraftbru he Fleischqualitat aus der Region.

*mit unseren Fladle. Seit Giber 55 Jahren ...

*mit Grielinockerln.

*mit Metzger-Maultaschen.

*Festtagssuppe —

mit Fladle, Griel3kl6Rchen und Maultaschen.

Staufen-Landschwein (staufenfieisch.de)

*Krustenbraten mit Schwarte.

*Zarte, geschmorte Schweinebackle.

*Saftiger Schweinebraten vom Hals im Senf-Krautermantel.
*Ofenfrische Schweinehaxe mit Schwarte.

*Goldgelbe Mini-Schweineschnitzel im Cornflakesmantel.

*Ofenfrische, marinierte Spare-ribs.

*Schweinertcken am Stuck gebraten -

natur oder mit Pfefferkruste oderim Senf-Krautermantel.

*Zartes Schweinefilet am Stuck gebraten

natur oder gefullt mit Tomate- und Mozzarella oder Brokkoli- und Kalbsbrat.

Kalb (sterreichisches Milchkalb)

*Saftiger Braten aus der Null.

*Ofenfrische Kalbshaxe, am Knochen gebraten.

*Zarter Kalbsrucken, am Stuck gebraten —

mit Pfefferkruste ocerim Krautermantel

*Osso Buco -

Gebratene Beinscheiben im kraftigen Gemuse-BurgundersoRle
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GASTHAUS ZUR TRAUBE

Staufen-Albrind (Staufenfleisch.de)

*Biergulasch.

*Saftiger Schmorbraten oder Sauerbraten aus der Nuss.
*Zart, marmoriertes Roastbeef am Stlck gebraten.
*Rinderfilet am Stuck gebraten - natur oderim Krautermantel.

Erlebnisgastronomie.
Hochzeitsservice.
Veranstaltungsplanung.
Geniellen mit
schwabischem Style.

Spezialist fir

*Rinderfetzen — Busreisegruppen.
verfeinert mit Rucola, Kirschtomaten und Aceto Balsamico. Essen auf Radern.
*Unsere geschmorte Rinderroulade Fleischqualitat aus der Region.

gefullt mit Speck, Zwiebeln und Gewurzgurke.
*Ochsenbrust aus dem Wurzelsud
an leichten Meerrettich-SahnesoRe mit Preiselbeeren.

Seit Uiber 55 Jahren ...

Bauernhof-Gefl ugel (aus Freilandhaltung/Osterreich)

*Ofenfrisches Hahnchenbrustchen mit frischen Krautern.
*Goldgelbe, panierte Schnitzel aus dem Hahnchenbrustchen.
*Ofenfrische, knusprige Mini-Hahnchenschlegel.

*Gegrillte Fetzen vom Hahnchenbristchen

verfeinert mit fruchtigem Mango-Chili Chutney.

Wild (aus Osterreich)

*Rehricken am Stlck gebraten.

*Rehbraten aus der Keule an Lebkuchensolle.
*Wildschweinricken am Stuck gebraten.
*Wildschweinbraten aus der Keule an Gorgonzola-WildsdRBle.
*Saftiger Wildgulasch mit knackigen Gemusestreifen.

Lamm

*Lammhufte am Stuck gebraten auf Provencealische Art.
*Zarter Lammbraten aus der Keule.
*Ofenfrisches, gekrautertes Lammhaxle am Knochen gebraten.



IR Angebot

Fisch

*Gegrilltes Lachsfilet.

*Zanderfilet vom Grill.

*Fischcurry —

Duett aus Rotbarsch- und Welsfilet
an fruchtigem Curry-Pfirsich-Solle.

vegetarisch:

*Unsere Gemuse-Maultaschen an Baslikum-Pesto

und warmen Kirschtomaten.
*Unsere Spinatknddel auf Pilzragout

wurziges Kasesdssle mit Preiselbeeren.

@) /st

GASTHAUS ZUR TRAUBE

Erlebnisgastronomie.
Hochzeitsservice.
Veranstaltungsplanung.
Geniellen mit
schwabischem Style.
Spezialist fir
Busreisegruppen.

Essen auf Radern.

Fleischqualitat aus der Region.

Seit Uiber 55 Jahren ...

*Steinpilz-Nudeltaschen an Tomaten-Chili-Pesto

mit Rucola und Parmesanhobel.

*Trauben Nudel-Salat mit KasewduUrfel im Glas.

*Wrap —

mit knackigen, warmen und marinierten Gemusestreifen und Erdntssen.

Beilagen/Gemuse

*Kartoffelgratin

*Ofenfrische Rosmarinkartoffeln
*Kartoffelkroketten

*Unsere Spatzle

*Knuspriges Kartoffelstroh
*Ofenkartoffeln in der Schale
*Gemuse vom Markt

*Grune Bohnen mit Speck

Solden:

*Trollingersolde (dunkle Bratensole)
*Rieslingsolie
*Balsamico-Burgundersol3e
*Safran-Zitronensole
*Preiselbeer-Burgundersolle

*Breite Nudeln
*Langkornreis

*Unsere Semmelknddel
*Unser Kartoffelsalat
*Wirsinggemuse

*Kohlrabi in Butter
*Mediterranes Grillgemuse
*Apfelrotkohl

*Rahmsolie
*Orangensolie
*DunkelbiersoRe
*PilzrahmsoRe
*Bordelaiser Solke
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GASTHAUS ZUR TRAUBE

Dessert

*Frachtelolli - aus Ananas, Honigmelone und Tafeltrauben.
*Trilogie von Topfenstrudel, Apfelstrudel und Heidelbeerstrudel
an VanillesoRe.

Erlebnisgastronomie.
Hochzeitsservice.
Veranstaltungsplanung.
Geniellen mit

schwabischem Style.

*Unsere Apfelktchle mit Staubzucker an Vanillesole. Spezialist fiir
*Schokoladenmousse auf Panna Cotta und Fruchtpuree. Busreisegruppen.

*Rote Grutze mit halbgeschlagenem Bauernrahm. Essen auf Radern.
*Frischer Fruchtsalat, vier Jahreszeiten. Fleischqualitét aus der Region.

*Schwarzwalder Gourmet —

Sauerkirschen geschichtet in Vanille-Frischkasekrem.
*Vanilleeiskrem mit warmem Beerenkorb.

*Gerollte, goldgelbe Mini-Pfannkuchen, gefullt mit Schoko-Nougatkrem.
*Mango-Creme Brulee.

Seit Uiber 55 Jahren ...

/U spater Stunde

Kalt -

*Handwurst - verschiedene, geraucherte Wurstspezialitaten.

*Késerei - Variation aus Frischkase, Weichkase, Schnitt- und Hartkase.
*Fischerei - gerduchertes Lachsfilet, Matjes und Shrimps-Cocktail.
dazu reichen wir Brotsortiment, Cornichons, Tafelsenf und Butter.
*Wurstsalat — im Weckglas.

Warm —
*Chili con carne mit knusprigem Bauernbrot.
*Currywurst mit ofenfrischen Tafelbrétchen.

Personal:

Gerne stellen wir Innen unsere professionellen und herzlichen
Traube-Mitarbeiter an lhre Seite. Die Mitarbeiter aus Kuche und Service
werden mit einem entsprechenden Satz je Stunde berechnet.




